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i # “Zero stress” dough extruder

| Estrusore pasta “Zero stress”
Extrudeur pate “Zero stress”

“Zero stress” Teigbandformer
Estrusor de masa “zero stress”
BeccTpeccoBbii akCTpyaep
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Three roller dough extruder
Estrusore pasta a 3 rulli

Extrudeur pate a 3 cylindres
Dreifachwalze-Teigauspresser
Estrusor de masa a 3 rodillos
TpéxBankoBbI KCTPyAep ANA TecTa
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“Zero stress” dough extruder
Estrusore pasta “Zero stress”
Extrudeur pate “Zero stress”
“Zero stress” Teigbandformer
Estrusor de masa “zero stress”
BeccTtpeccoBbii akcTpyaep
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= LAMINATING LINE

Our laminating lines are suitable for the continuous production of Puff, Danish,
Croissants and similar high quality doughs, avoiding any stress or tension on the
dough and therefore guaranteeing a high quality product. Due to its modular desi-
gn, extension and integration of other components are easy and allow production
improvements. We offer laminating lines with varying technical configurations and
varying automation features, starting from the traditional “L”, “U” and “S” shapes to
more specific and diverse shapes in order to satisfy our client’s requirements and
space availabilities. Our laminating lines can be integrated with dough resting bel-
ts and temperature controlled cells, so as to combine the concept of high quality,
dough resting and automation. The Canol laminating lines are renowned for their
production flexibility, their reliability and their easy use. They are also distingui-
shed for their diverse production capacities and work widths availabilities which
can satisfy the requirements of each individual customer.

() LINEA DI LAMINAZIONE

Le nostre linee automatiche di laminazione sono adatte alla produzione in con-
tinuo di pasta sfoglia, pasta da croissant, lievito o danese di alta qualita senza
esercitare alcun tipo di stress o tensioni sulla pasta, garantendo pertanto qualita
ed omogeneita ai prodotti ottenuti. Le nostre linee sono concepite in modo modu-
lare e pertanto consentono in qualsiasi momento la loro estensione ed integrazio-
ne al fine di seguire lo sviluppo in termini di capacita produttiva ed automazione
del nostro cliente. Sono disponibili linee di laminazione con diverse configurazioni
tecniche e diversi livelli di automazione, da quelle piu tradizionali a forma di “L”,
“U”, “S” a quelle piu particolari e specifiche per poter soddisfare le richieste tecni-
che del cliente adattandole allo spazio disponibile. Le nostre linee di laminazione
possono essere integrate con nastri di riposo pasta e con relative celle a tempera-
tura controllata in modo da combinare insieme il concetto di qualita e riposo della
pasta con quello dell’automazione. Le linee di laminazione Canol si contraddi-
stinguono per la loro flessibilita nella produzione, affidabilita e semplicita nel loro
utilizzo e per la possibilita di disporre di diverse capacita produttive e larghezze di
lavoro allo scopo di soddisfare le richieste di produzione di ciascun cliente.

() LIGNE DE LAMINAGE

Nos lignes automatiques de laminage sont indiquées pour la production en con-
tinu de pate feuilletée, pate croissant, pate levée ou danoise d’'une haute qualité
sans exercer aucun type de stress ou tension, tout en donnant une garantie de
qualité et de homogénéité aux produits obtenus. Nos lignes ont été crées de telle
maniére qu’elles sont de type modulaire et pour ¢a elles permettent, a n’importe
quel moment, leurs extension et intégration pour suivre le développément de la
capacité productive et automation du client. Sont disponibles lignes de laminage
avec différents configurations techniques et différents niveaux d’automatisation,
a partir de celles plus traditionnelles a forme de “L”, “U”, “S” a celles plus particu-
lieres et spécifiques pour pouvoir satisfaire les nécessitées techniques du client
en s’harmonisant a I'espace disponible. Nos lignes de laminage peuvent étre in-
tégrées avec des tapis pour le repos de pate et avec chambres a température con-
trélée correspondantes, ¢a pour arranger ensemble I'idée de qualité et de repos
de la pate avec le concept de l'automatisation. Les lignes de laminage Canol se
distinguent pour leur flexibilité dans la production, la fiabilité, la facilité d’emploi et
pour leur possibilité de disposer de différents capacités de production et largeurs
de travail pour pouvoir satisfaire les demandes de production de chaque client.

= | AMINIER-ANLAGE
Unsere Laminier-Linien sind fur die kontinuierliche Produktion von Bléatterteig,




Plunder, Croissants und &hnlichen Teigen geeignet. Es wird jeglicher Stress und
jegliche Spannung des Teiges vermieden und deshalb ein Produkt von hoher
Qualitat garantiert. Wegen des modularen Aufbaus, ist die VergréBerung und In-
tegration anderer Komponenten einfach und erlaubt Produktions-Verbesserun-
gen. Wir bieten Laminier-Anlagen mit variablen technischen Konfigurationen und
einer variablen Automatisierung der Funktionen an, beginnend mit der traditio-
nellen ,L*, ,U“ und ,S“ Form bis hin zu verschiedenen spezifischen Formen, um
den Anforderungen unserer Kunden zu entsprechen und sie zufrieden zu stellen.
Unsere Laminier-Anlagen kédnnen mit einem Teigruheband und Temperaturrege-
lung ausgestatten werden, um so héhe Qualitat, Teigruhe und Automatisierung
zu kombinieren. Die Canol-Laminier-Anlagen sind bekannt fir ihre Produktion-
sflexibilitat, ihnre Zuverléassigkeit und ihre leichte Bedienbarkeit. Sie unterscheiden
sich flr ihre verschiedenartigen Fertigungskapazitaten und Arbeitsbreiten, die die
Anforderungen jeder einzelnen Kunden erfiillen kénnen.

Z LINEA DE LAMINACION

Nuestras lineas automaticas de laminacion son ideales para la produccion en
continuo de masa de hojaldre, croissant, fermentada o danesa de alta calidad,
sin ejercer ningun tipo de estrés o tension sobre la masa, garantizando la cali-
dad y la homogeneidad del producto obtenido. Nuestras lineas estan disenadas
de modo modular y por tanto consiguiendo en cualquier momento la extension
e integracion para seguir desarrollando en términos de capacidad productiva y
automatizacion del cliente. Las lineas de laminacion estan disponibles con diver-
sas configuraciones técnicas y diversos niveles de automatizacion de las masas
tradicionales a las formas en “L” “U” “S”0 aquellas mas particulares y especificas
para satisfacer la necesidad técnica del cliente y adaptarnos al espacio disponi-
ble. Nuestras lineas de laminacion pueden ser integradas en cinta de reposo de
masa o con camara a temperatura controlada a modo de combinar concepto de
calidad y reposo de la masa con la automatizacion. Las lineas de laminacion Ca-
nol se distinguen por su flexibilidad en la produccién, confianza y sencillez en su
manejo y por la posibilidad de disponer de diversas capacidades de produccion
y ancho de trabajo, al fin de satisfacer las necesidades de produccion del cliente.

w JINHNA TAMMHUPOBAHNA

Hawwn aBTOMaTtnyeckme nMHuM NnammHMpoOBaHUA NOAXOAAT ANA HEMNPEPBLIBHOIO
NpoM3BOACTBA C/IOEHOr0 TecTa, TecTa ANIA KpyacCaHoB, APOXXKEBOro W
0ATCKOro C/I0EHO-APOXOKEBOro TeCTa, a TakXe TecTa Takoro e BbICOKOro
KayecTBa, He NoABepraAchb [ABMEHWNIO, rapaHTMpPyA Takum o6pa3oM BbICOKOE
KayecTo M OAHOPOAHOCTb NPOAYKUMW. JIMHUN UMEIOT MOAYbHYIO KOHCTPYKLIMIO,
YTO MO3BOJSIAET B JIIO6ON MOMEHT UX PACLUVNPUTb U JOMNOHUTbL HOBbLIMK 6510KaMun
B LeNnAx yBeNM4eHWsa npoM3BOACTBEHHbIX MOLWHOCTEA W aBToMartusauuun
npon3BOACTBa HawWero KnaveHTta. [oCTymnHbl JIMHUM NaMUHUPOBAHUA C
pasfNYHbIMU  TEXHUYECKMMU KOHpUrypaumaMm wn pasiamyHbIMA YPOBHAMU
aBTOMaTU3auMM MNpouM3BOACTBA - HaYMHaA C TPagUUMOHHbIX «L-», «U-
» «S-» 06pa3HOM (OpPMbl, U 3aKaH4MBaA HEeCTaHAAPTHbIMU JIMHUAMMU,
BbINOJIHAEMbIMM MOA, 3aKa3 C Y4eTOM TEXHUYECKMX MoTpebHOCTen KnneHTta
M MPOCTPaAHCTBA, HAXOLALIErocA B pacnopaAXeHuW ANAA UX ycTaHoBKW. Hawm
JIVHUMN NaMUHUPOBAHMA MOTyT OblTb WHTErpMpoBaHbl C TPaHCMOPTEPHbIMMU
JNIeHTamMu [p[nAa OTAbIXaHUA TecTa, KOTOpble MOryT ObiTb YCTaHOBMIEHHbIE
B Kamepbl C aBTOMATU4YeCKOM perynAumert TemnepaTtypbl W BAAXHOCTU
Bo3gyxa. JIMHum namuHupoBaHuA Canol oTnMyalTcA YHUBEPCANbHOCTLIO
NpPOM3BOACTBA, HAAEXHOCTLIO N MPOCTOTOM 3KCMyaTaumm 1 06Cny>KMBaHus,
a TakXe BO3MOXHOCTbIO MCMOJSIb30BaTb pPas/fiMyHble  MPOU3BOACTBEHHbIE
MOLLHOCTW U BbIMOJIHATbL Pa3/inyHble 06BbeMbI paboT C LEeNbio YO0BNETBOPEHUA
NPOM3BOACTBEHHbIX 3aNPOCOB KaXXA0ro K/AMeHTa.






