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Kompaktowe piece konwekcyjne
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Gama piecow doskonale dopasowanych dla
lokali przygotowujacych positki na wynos, kawiarni,
restauraciji i piekarni

Jedzenie poza domem, kiedy$ postrzegane jako luksus,
obecnie stalo si¢ norma dla wielu ludzi, poniewaz szybki
tryb zycia wywiera jeszcze wigksza presje na nasz cenny
czas, coraz wiecej osob przekonuje sie do lokali z
jedzeniem na wynos, kawiarni, restauracji, piekarni i nie
tylko, aby spozywac¢ tam obiady, ale rowniez $niadania
oraz przekaski.Nowa i ekscytujgca gama kompaktowych
piecow konwekcyjnych firmy MONO Equipment zostata
specjalnie zaprojektowana, aby zaspokoi¢ potrzeby tego
szybko rozwijajacego sie rynku:

— Jedzenia na wynos,

— Kawiarnie,

— Restauracje,

— Restauracje w stylu pop-up,
— Sklepy ogolnospozywcze,
— Supermarkety,

— Hotele,

— Stacje benzynowe,

— Stotéwki szkolne,

— Szpitale,

— Kuchnie wojskowe.
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Gama piecéw kompaktowych sktada sie z czterech nowych
wspaniatych piecow oferujgcych rézng wielkos¢, rozmiary
blach i pojemnosci, aby jak najlepiej zaspokoi¢ potrzeby.
Piece mozna réwniez ustawia¢ jeden na drugim, co oznacza,
ze, jesli zajdzie taka potrzeba, mozna w pdzniejszym czasie
tatwo zwiekszy¢ wydajnos$é bez zajmowania dodatkowe;j
powierzchni. Piec Compact 323 miesci réwniez blachy
gastronorm GN1/3, a Copmact 643 i 644 blachy gastronorm
GN1/1, sprawiajac, ze sg one naprawde uniwersalne.

Kazdy piec posiada wentylator, ktéry zapewnia
réwnomierne rozprowadzenie ciepta wewngtrz komory
wypiekowej wykonanej ze stali nierdzewnej, podczas gdy
tatwe do czyszczenia drzwi z podwdjng szybg zapewniajg
doskonatg izolacje cieplng, a wszystkie wazne elementy sg
mite dla oka klientow.

Produkcja natychmiast po
rozpakowaniu

Trzy mniejsze piece, Compact 323, 434 i 643, posiadajg
standardowg jednofazowg wtyczke 13 A, ktdra sprawia, ze
mozna je podigczy¢ i uzywaé natychmiast po rozpakowaniu.
Piec Compact 644 jest dostepny w opc;ji zasilania
jednofazowego 32 A lub tréjfazowego.



Compact 323
Zaprojektowany tak, aby zmiescit sie nawet
w najmniejszych pomieszczeniach

3 blachy w
zestawie z

kazdym
piecem

Compact 323

Reczny panel sterowania

Compact 323

Cyfrowy panel sterowania

Najmniejszy piec w tej gamie produktéw to Compact 323, — Moc znamionowa 2,6 kW
ktory doskonale sprawdza sie w miejscach, gdzie przestrzen
jest bardzo istotna, ale gdzie nadal wymagany jest mocny i

solidny piec do pieczenia, opiekania i podgrzewania jedzenia.

— Wewnetrzne oswietlenie zapewniajgce
dobrg widocznos¢

— Wyjmowane podstawy blach, aby zapewni¢
tatwe czyszczenie

Piec Compact 323 miesci maksymalnie do trzech blach i
jest dostepny z prostym sterownikiem recznym lub tatwym w
obstudze sterownikiem cyfrowym LED. Jego bardzo mate

wymiary, zaledwie 465 mm x 597 mm, w potgczeniu ze
standardowg wtyczkg 13 A sprawiaja, ze jest to bardzo
uniwersalny, niewymagajgcy wiele miejsca piec konwekcyjny,
ktory jest wystarczajgco maty, aby go zmiesci¢ miedzy
szafkami, jesli zajdzie taka potrzeba.

— Maty i kompaktowy, zajmuje bardzo mato miejsca
na ladzie

— Miesci zaréwno blachy 346 mm x 260mm, jak i blachy
Gastronorm o wymiarach GN1/3

— 3 blachy w zestawie z kazdym piecem
— Zakres temperatur od 60 do 260 °C
— Przestrzen miedzy blachami 75 mm
— Reczny lub cyfrowy panel sterowania

— Cyfrowy panel sterowania zapisuje do 99 programéw

— 13 A, jednofazowy, gotowy do uzycia

— Wyprodukowany z higienicznej stali nierdzewnej

— Opcjonalnie dostepna podstawa z miejscami na blachy
— Mozliwos$¢ ustawiania jeden na drugim

— Dostepny z urzgdzeniem do wstepnego podgrzewania

— Posiada trzystopniowy program pieczenia

Komora ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi
naroznikami
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Compact 434
Doskonale wywazenie przestrzeni i wydajnosci

4 blachy w
zestawie z

kazdym
piecem

Compact 434 Compact 434

Reczny panel sterowania Cyfrowy panel sterowania
Piec Compact 434 posiada wszystkie funkcje swojego — Dwukierunkowy wentylator zapewniajgcy rownomierne
mniejszego brata - pieca Compact 323, ale jest troche rozprowadzenie ciepta

wiekszy. Rowniez dzigki wiekszemu rozmiarowi blach
piec Compact 434 zapewnia wieksze mozliwosci dla ;
dziatalnosci, ktére wymagaja elastycznosci, aby szybko fatwe czyszczenie
zwiekszy¢ wydajnos¢ w godzinach szczytu lub gdy — Reczna funkcja pary
zachodzi taka potrzeba.

— Wyjmowane podstawy blach, aby zapewnic

. . . — Wyprodukowany z higienicznej stali nierdzewnej
Piec Compact 434 z miejscem na 4 blachy jest dostepny z

prostym sterownikiem recznym lub tatwym w obstudze — Opcjonalnie dostepna podstawa z miejscami na blachy
sterownikiem cyfrowym LED. Mate wymiary, zaledwie 560 mm
x 665 mm sprawiajg, ze to doskonaty piec na lade w
przedsiebiorstwach, ktére muszg wyposrodkowacé potrzebe — Mozliwo$¢ ustawiania jeden na drugim
wydajnosci z dostepng przestrzenia.

— Opcjonalnie dostepny kondensator pary i okap

— Dostepny z urzgdzeniem do wstepnego podgrzewania
— Maty i kompaktowy, zajmuje mato miejsca na ladzie

— Posiada trzystopniowy program pieczenia
— Wygodny rozmiar blach - 450 mm x 340 mm
— 4 blachy w zestawie z kazdym piecem
— Zakres temperatur od 60 do 285 °C
— Przestrzen miedzy blachami 75 mm
— Reczny lub cyfrowy panel sterowania
— Cyfrowy panel sterowania zapisuje do 99 programoéw

— 13 A, jednofazowy, gotowy do uzycia

— Moc znamionowa 2,7 kW

— Wewnetrzne oswietlenie zapewniajgce

dobrg widocznosé Wyjmowane prowadnice blach, aby zapewni¢
fatwe czyszczenie
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Compact 643

Wspaniale proporcje i tylko 45 cm wysokosci

Compact 643

Piec Compact 643 o wysokosci zaledwie 450 mm
doskonale nadaje sie na lade, gdzie ograniczone jest
miejsce w pionie, np. z powodu wiszacych szafek itp.
Wysuwane prowadnice blach na scianach komory
wykonanej ze stali nierdzewnej dajg mozliwos¢ uzywania
zaréwno blach o wymiarach 400 mm x 600 mm, jak i blach
gastronorm GN1/1, zapewniajgc prawdziwa elastycznos¢.

Piec Compact 643 z miejscem na 3 balchy posiada bardzo
fatwy w obstudze i intuicyjny panel sterowania LED, ktéry
moze przechowywac¢ do 10 programow.

— Kompaktowy i 0 zmniejszonej wysokosci

— Miesci zaréwno blachy 400 mm x 600 mm, jak i blachy
Gastronorm o wymiarach GN1/1

— 3 blachy w zestawie z kazdym piecem

— Zakres temperatur od 50 do 250 °C

— Przestrzen miedzy blachami 72 mm

— Cyfrowy panel sterowania zapisuje do 10 programoéow
— 13 A, jednofazowy, gotowy do uzycia

— Moc znamionowa 2,7 kW

— Wewnetrzne oswietlenie zapewniajgce
dobrg widocznosé

3 blachy w
zestawie z
kazdym
piecem

— Dwukierunkowy wentylator zapewniajgcy rownomierne
rozprowadzenie ciepta

— Wyjmowane podstawy blach, aby zapewnic
tatwe czyszczenie

— Zintegrowany system pary

— Wyprodukowany z higienicznej stali nierdzewnej

— Opcjonalnie dostepna podstawa z miejscami na blachy
— Mozliwos$¢ ustawiania jeden na drugim

— Funkcja wytgczania oszczedza energie

o
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Wentylowane szklane drzwi z podwdjng szybg
zmniejszajg zewnetrzng temperature drzwi
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Compact 644
Wyjatkowy piec stawiany na ladzie na 4 blachy

4 blachy w
zestawie z

kazdym
piecem

Compact 644

Piec konwekcyjny Compact 644 posiada wszystkie — Wewnetrzne oswietlenie zapewniajgce
funkcje swojego delikatnie mniejszego odpowiednika, dobrg widocznosé
pieca Compact 634, z dodatkowg czwarta blachg sprawia,

Ze stanowi doskonaly wybér dla firm, ktére wymagaja — Dwa dwukierunkowe wentylatory zapewniajace

troche dodatkowej przestrzeni do pieczenia. rownomierne rozprowadzenie ciepta
Wyposazony w bardzo tatwy w obstudze i intuicyjny panel — Wyjmowane podstawy blach, aby zapewnic¢
sterowania LED, ktéry moze zapisa¢ do 10 programéw, piec tatwe czyszczenie

Compact 644 dostepny jest w specyfikacji zasilania .
jednofazowej 32 A lub trojfazowe;j. — Zintegrowany system pary
— Kompaktowy | wysoce uniwersalny — Wyprodukowany z higienicznej stali nierdzewnej

— Miesci zaréwno blachy 400 mm x 600 mm, jak i blachy — Opcjonalnie dostepna podstawa z miejscami na blachy
Gastronorm o wymiarach GN1/1 — Mozliwos$¢ ustawiania jeden na drugim
— 4 blachy w zestawie z kazdym piecem — Funkcja wytaczania oszczedza energie

— Zakres temperatur od 50 do 250 °C

— Przestrzen miedzy blachami 72 mm

— tatwy w obstudze cyfrowy panel sterowania zapisuje
do programoéw

— Dostepny w opciji zasilania jednofazowego 32 A
lub tréjfazowego

— Moc znamionowa 6,2 kW

System dwoéch dwukierunkowych wentylatoréw,
aby zapewni¢ lepszg wydajnos¢

A3
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Dane techniczne

- Compact 323 | Compact 323 | Compact 434 | Compact 434
CYfrowy compaCt o compaCt o

Rozmiar blachy (mm, chyba ze podano inaczej) 346 x 260 346 x 260 450 x 340 450 x 340 600 x 400 600 x 400
Liczba blach 3 3 4 4 3 4
Odlegtos¢é miedzy blachami (mm) 75 75 75 75 72 72
Wysoko$¢ (mm) 455 455 580 580 450 500
Szerokos¢ (mm) 465 465 560 560 800 800
Gteboko$¢, zamknigte drzwi, razem z klamkg (mm) 597 597 665 665 800 835
Glebokosé, catkowicie otwarte drzwi (mm) 887 887 955 955 1,065 1,175
Masa (kg) 22 22 34 34 55 65
Sterownik reczny | O [ | O O O
Sterownik cyfrowy O [ | O | | |
Liczba programéw w sterowniku cyfrowym - 99 - 99 10 10
Zasilanie w wode O O [ | [ | [ | [ |
Funkcja pary O O [ | [ | [ | |
Oswietlenie wewnetrzne [ | | [ | | [ | |
Uklad elektryczny - Wielka Brytania
Wymagana moc catkowita (kW) 2.6 2.6 2.7 27 2.7 6.2
Jednofazowe,
Jednofazowe, Jednofazowe, Jednofazowe, Jednofazowe, Jednofazowe, g;%’lfg uz
Zasilanie 230v, 50-60Hz, 230v, 50-60Hz, 230v, 50-60Hz, 230v, 50-60Hz, 230v, 50Hz, tréjfazowe plus
13A 13A 13A 13A 13A

uziemienie, 400v,
50Hz, 12,6 A

[l Dostepny  [[] Niedostepny

Dane techniczne sg prawidtowe w chwili publikacji. MONO Equipment zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w danych technicznych bez wczesniejszego powiadomienia.

Nowa gama niedrogich i nieduzych piecow MONO Equipment zostata zaprojektowana do gotowania, pieczenia i
podgrzewania szerokiego wachlarza wysokiej jakosci stodkich, wytrawnych i podawanych na goraco produktéw,
takich jak:

Stodkie Wytrawne Na goraco

— Muffiny — Ciasta — Lazania

— Ciasteczka — Paszteciki — Zapiekany makaron

— Podptomyki — Paszteciki z kietbaskami — Shepherd’s Pie

— Babeczki — Ziemniaki w mundurkach — Kalafior zapiekany z serem
— Ciasteczka wypiekana na blasze — Pizza — Zapiekanki

— Pierniczki — Butki — Ciasta z miesem

— Placki — Wytrawne tarty — Quiche

— Biszkopty — Czastki ziemniakow — Chilli Con Carne

Dodatki i konfiguracje opcjonalne

Aby uzupetni¢ game piecow
Compact, firma MONO Equipment
zapewnia szeroki wachlarz
dodatkowych elementéw, fagcznie z
blachami, matami, podstawami, ktére
spetnig kazde wymagania.

Compact 434 v i podstawg z
Podstawa z regatem dla
regatem 1 i Compact 644
Z kondensatorem i L
pary dla 55 : i 'i
Compact 643 — =

L 4 =
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